
DATA 14,00 - 15,00 15,00 - 16,00 16,00 - 17,00 17,00-18,00 18,00-19,00

lunedì 28 settembre 2026

martedì 29 settembre 2026

mercoledì 30 settembre 2026

giovedì 1 ottobre 2026

venerdì 2 ottobre 2026

lunedì 5 ottobre 2026

martedì 6 ottobre 2026

mercoledì 7 ottobre 2026

giovedì 8 ottobre 2026

venerdì 9 ottobre 2026

lunedì 12 ottobre 2026

martedì 13 ottobre 2026

mercoledì 14 ottobre 2026

giovedì 15 ottobre 2026

venerdì 16 ottobre 2026

lunedì 19 ottobre 2026

martedì 20 ottobre 2026

mercoledì 21 ottobre 2026

giovedì 22 ottobre 2026

venerdì 23 ottobre 2026

           lunedì 26 ottobre 2026

martedì 27 ottobre 2026

mercoledì 28 ottobre 2026

giovedì 29 ottobre 2026

venerdì 30 ottobre 2026

lunedì 2 novembre 2026

martedì 3 novembre 2026

mercoledì 4 novembre 2026

giovedì 5 novembre 2026

venerdì 6 novembre 2026

lunedì 9 novembre 2026

martedì 10 novembre 2026

mercoledì 11 novembre 2026

giovedì 12 novembre 2026

venerdì 13 novembre 2026

lunedì 16 novembre 2026

martedì 17 novembre 2026

mercoledì 18 novembre 2026

giovedì 19 novembre 2026

venerdì 20 novembre 2026

lunedì 23 novembre 2026

martedì 24 novembre 2026

mercoledì 25 novembre 2026

giovedì 26 novembre 2026

venerdì 27 novembre 2026

lunedì 30 novembre 2026

martedì 01 dicembre 2026

mercoledì 02 dicembre 2026

giovedì 03 dicembre 2026

venerdì 04 dicembre 2026

Lunedì 07 dicembre 2026

martedì 08 dicembre 2026

mercoledì 09 dicembre 2026

giovedì 10 dicembre 2026

venerdì 11 dicembre 2026

lunedì 14 dicembre 2026

martedì 15 dicembre 2026

mercoledì 16 dicembre 2026

giovedì 17 dicembre 2026

venerdì 18 dicembre 2026

D. Giuffrida

G. Di Bella

M. Aragona

F.Conte

CdS in SCIENZE GASTRONOMICHE II ANNO I SEMESTRE A. A.  2026/27 - AULA 5 - MESSINA

CHIMICA DEGLI ALIMENTI

Le lezioni di Controllo Sanitario si svolgeranno dalle 14.30 alle 17.30

Anatomia degli Animali da Reddito

Anatomia degli Animali da Reddito

SISTEMI DI COTTURA E IMPATTO NUTR.

SISTEMI DI COTTURA E IMPATTO NUTR.

Anatomia degli Animali da Reddito

SISTEMI DI COTTURA E IMPATTO NUTR.

Anatomia degli Animali da Reddito

Anatomia degli Animali da Reddito

Anatomia degli Animali da Reddito

CHIMICA DEGLI ALIMENTI 

Contr. Sanit. nella Filiera degli Alim. di O.A.*

CHIMICA DEGLI ALIMENTI 

SISTEMI DI COTTURA E IMPATTO NUTR.

SISTEMI DI COTTURA E IMPATTO NUTR.

CHIMICA DEGLI ALIMENTI

SISTEMI DI COTTURA E IMPATTO NUTR.

Contr. Sanit. nella Filiera degli Alim. di O.A.*

SISTEMI DI COTTURA E IMPATTO NUTR.

CHIMICA DEGLI ALIMENTI(4h)

CHIMICA DEGLI ALIMENTI(4h)

Chimica degli Alimenti ( Mod. A + Mod. B )

SISTEMI DI COTTURA E IMPATTO NUTR.

Anatomia degli Animali da Reddito

Anatomia degli Animali da Reddito(4h)

Anatomia degli Animali da Reddito

Contr. Sanit. nella Filiera degli Alim. di O.A.

Contr. Sanit. nella Filiera degli Alim. di O.A.

SISTEMI DI COTTURA E IMPATTO NUTR.

Contr. Sanit. nella Filiera degli Alim. di O.A.(4h)

Anatomia degli Animali da Reddito

Anatomia degli Animali da Reddito

Laboratorio   ore 8,30 - 13,30 

LEGENDA MATERIE E DOCENTI 

SISTEMI DI COTTURA E IMPATTO NUTR.

SISTEMI DI COTTURA E IMPATTO NUTR.

SISTEMI DI COTTURA E IMPATTO NUTR.

CHIMICA DEGLI ALIMENTI(4h)

Contr. Sanit. nella Filiera degli Alim. di O.A.

Anatomia degli Animali da Reddito - Mod. A 42 ORE = (3 LT +  2EL) =5 CFU

Controllo Sanitario nella Filiera degli Alimenti di O.A. - Mod. B 48 ORE =(4 LT + 2EL)= 6 CFU

Produzioni  Animali  ( Mod. A + Mod. B  )

 Sistemi di cottura e impatto nutrizionale negli alimenti - B 42 ORE = (5 LT + 1 EL) = 6 CFU

36 ORE = (4 LT + 1 EL) =  5 CFUChimica degli Alimenti - Mod. A

Contr. Sanit. nella Filiera degli Alim. di O.A.

Contr. Sanit. nella Filiera degli Alim. di O.A.*
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Contr. Sanit. nella Filiera degli Alim. di O.A.*

CHIMICA DEGLI ALIMENTI

Contr. Sanit. nella Filiera degli Alim. di O.A.*

Contr. Sanit. nella Filiera degli Alim. di O.A.*

CHIMICA DEGLI ALIMENTI


